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CREVALCORE NELLO STABILIMENTO DELLA COOP SOCIALE ‘FATTORIABILITA

Ecco come nasce Vecchia Orsa,
la birra solidale fatta in casa

di ALESSANDRO BELARDETTI

— CREVALCORE —
NEI PRESSI della frazione Beni
Comunali di Crevaletre i ova
U coselare in cul vengono porta-
te avanti, con dedizione e compe-
tenzq, le pitl antiche tradizioni
et mastel bireat d'Europa, La co-
pperativa sociale ‘Fartoriabilita',
di due anni a questa parte, infatt,
produce birra artigianale con il
marchie “Vecchin Orsa’ nel pro-
prio microbirrificio, creato per dla-
redavoro ¢ formare persone svat-

QUATTRO STELLE

La bevanda, prodotta

da persone svantaggiate,
nella guida di Slow Food

laginte,

L'IDEA di provare a realizzarc
una bevanda ‘in casa’ ¢ nataalla fi-
ne del 2007 da un gruppo di ami-
¢i, tra cui il presidente della coope-
rativa Michele Clemnentel ¢ 1 due
bireai Roberte Poppl ed Enrico
(Govonl, Nessuno perd aveva im-
maginato che la mole di lavoro e
l'introito economico sarebbero
cresciuti cosi in frerta, allargando
a sette 1l numero di ragazzi svan-

MASTRI BIRRAI In picdi da sinistra Dario Sermasi e Michele
Clementel, in ginocchio Enrico Govonl & Roberto Poppi

aggiati in borsa lavoro dell’Ausl
che partecipano ad ogni fase della
catena produttiva. «Non pensava-
mo affatto di avers un suceesso si-
mile, dopo appena un anno. Se ri-
cordiamo i1 problemi che aveva-
o nel 2008, non ci sembra vero
— spiega Michele Clementel —
L’apice "shbiamo toccato con il
concorso ‘Birra delPanno 20107,

che non & un gioco, perché le 300
birre partecipanti provenienti da
80 birrifici diversi vengono valu-
tate dha una giuna internazionale,
Mol nella categoria Blond siamo
arrivatl secondi c in guella Stour
quinti, un trionfo. Dlepo questo -
sultato siamo stati contattati da
$losw Food e nella *Guida alle bir-
re d'Iralia 20117 i hanno inserito

con una valutazione di qualiro
stelle, che significa pitt huona del-
la media ma non cccellente. Sia-
mo davvera orgogliosi di questi ri-
conoscimentis,

LA LAYORAZIONE della birrea
per ora sta regalando grandi soddi-
sfazmoni al sedici soci della coope-
rativa onlus e agli altri collabora-
tori, ma in canticre da qualche
tempo stanno riposando miziati-
ve parillele, pronte a vedere alba
non append il sistema produttivo
incrementera  ulteriormente il
propriv bacino. oI vero, ahbiamo
in mente di costruire nella stalla
qui accanto un locale per la consu-
mazions della birea, o ristorazio-
ne ¢ Pintratrenimento, ma ditual-
mente non ci sono le risorse sufti-
cienti. Ne riparleremo piu avanli
— raceonts Roberto Poppi —. So-
lo Pimpegno della birra ci assorbe
tanto, basti pensare che in due an-
ni siamo passat dalla produzione
di 60 ettolitri a 200 - 240 citolitr
all’anno. Stiama diventando un
birrifcio medio e per questo dob-
higmo ringraziare la Fondazione
Cassa di Risparmio ¢ la Fondazio-
ne Diel Monte, Lentamente ma in
maniera prepotente ci siami ac-
corti di aver creato un marchio ri-
conoscibile, un punto di riferi-
mento per la birras.
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