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IL BIRRIFICIO VECCHIA ORSA:
"UN’AGRICOLTURA DIVERSA PER UNA DIVERSA
ABILITA”

Cuando apre 1 battenti una nuova microbirreria, la
prima domanda che sorge spontanca nel collezioni
sta ¢ certamente: “Avranno gid stampato der solto-
bicchieni?™. “Hanno gia una linca di imbottiglia-
mente? Quante etichetre avranno?™,

Maganr 1 collezionisti meno estremisti si chiedono an
che quali e gquante stano le birre che vengono prodotie
dal birrilicio ¢ 1 atuvano per cercare di reperirle nei

B .n.l'.rnlri delln zona di re- o -

sidenza o direttamente
presso la birreria produttri-
ce, Ma e sono delle realta
per le quali queste doman-
de devono passare forzata-
mente in secondo piano, |
E il del Rirrificio |
Vecchia Orsa di Creval-
core. in  provincia i
Bologna, microbirrilicio
sorto all'interno della sa-
cieta conperativa sociale |
“TFattoriAbilita™, '
Nala nel 2006, la cooporativa seciale “FattoriAlita”
si propone di offrive concrete opportunita di lavoro e di
gratifica professionale e personale ad un gruppo di per-
sone diversamente abili le gquall, lavorando all’mterno
di un’azienda agricola-zootecnica che si sviluppa su
una superficie di circa 20 entari di terreno, hanno la
concreta possibilitd di mettere a frutto le loro potengia-
litd e di essere ven atlon protagomst della realta pro-
duttiva in cui sono inseriti,

Il significativo motto della cooperativa ¢ infaui:
“Coltiviamo dignita nella diversa abilita della perso-
na”, un doveroso richiamo ner confrent di mit nol a
considerare 1 ragazzi diversamente abili davvero un
patrimonio e non puri e semplici destinatari del nostro
filantropismo e della nostra beneficienza. A partire dal
febbraio 2008, accanto alle consucte attivita agricole-
zooteeniche, la cooperativa ha miziato anche la produ-
zione di birra, dotandosi s1 un impianto per una produ-
zione di circa 10000 litri "anno.

Il birrificio € un vero ¢ proprio laboratorio dove il con-
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di Massimo Arpini

tributo dei ragazzi che lavorano all"interno della ¢oo-
perativa ¢ reale e particolarmente impegnativo: |'ope-
razione di imbotlighamento, ad csempio, ¢ interamen-
te manuale ¢ questo ha reso necessario Maddestramen-
to di una squadra di ragazzi che si occupasse specifica-
mente di questa delicata fase del processo produttivo,
Atluglmente le burre “Veechia Orsa” sonw 3, lulle rigo-
rosamente non filtrate ¢ non pastorizzate, prodotie uti-

lizzando  materie  prime

prive di OGM: una beleian

afe dal pusto Lorle ma mol-
o frutrato ¢ con una-grada-
| zione alcoolica di 6,3%,
birra chiara
fresca ¢ lepgera arricehila
con spezie con tenore al-

und  salson,

coolica 5,3%s, una welsse
th gradagione 4.5%, una
stod (8, 0%) carallerizzala
da un’amma di caffé e una
blonde, birra chiara ispira-
ta agli stili a bassa [ermen-
tazione, con un houguer di luppoli dalle note floreali ¢
un sentore di amaro nel palato (5.0%).

Le birre “Vecchia Orsa” possono essere acquistate e
degustate dircttamente presso 1 birrilicio, altraverso
gruppi di acquisto solidale o in alcuni locali e strutture
ristorative della zona di Crevalcore,

Net progettl futun della cooperativa ¢'¢ la realizzazio-
ne anche di uno spazio, nell’cdificio antistante il birri-
ficio, dove 1 visitatori, oltre a poter degustare le birre ¢
i prodofti del territorio. possano anche incontrare i ra-
gaza diversamente abili, uwilizzando spazi, soluzioni
architettoniche ¢ attivita di animazione adatte. Si tratta
ancora di un progetto in fase di idearione ma "augurio
che facciamo alla Cooperativa FattoriAbilita é quello
di poter proseguire, con successo, sulla strada intrapre-
sa ormai 4 anni or sono!

Vi invitiamo a visitare 1] sito della cooperativa www.fal-
wriabilitait per essere informati sulle attivita proposte,
ad sequistare 1 lore prodotti €, perché no. a far cono-
sgere questa realta anche ad amici ¢ conoscenti,
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1 Consiglio Diretlivo dell’associuzione ringrazia st associat, Sard infine la nostra associazione. su in-
FalloriAbilita, ¢ in particolare 1l suo presidente canco della cooperativa, a distribuire anche ai colle
Michele Clementel. per aver fornito mateniale collezio- — zionistt non soci della nostro ofredn, 1l materiale colle-
nabile (soitobicchient ed etichette) da distribuire a1 no-  zionahile che verrd chiesto al microhirnificio.

BIRRA PASZKOWSKI

=M . di Filippo Mancini

Ho trovato in un nepozio diantichitd gqueste bellissune bothielie della Brrra
Paszkowski. |.e bottighe esulana dall’oggerto della mia collezione, ma come pud
un collezionista restare immune di fronte a pezri del genere?
Tulle ¢ qualtro riportano sul vetro ly seritla BIRRA PASZKOWSKI FIRENZE.
Per guanto riguarda i1 tappi, sulla prima ¢ discgnata una stella (¢ dato che ¢'é
seritto solo Firenze, e non anche Roma. presumo che risalga a prima de 192(), an-
no in cui il birrificio fiorentino acquisi g stabilimentt della Birra Roma per pro-
duryi la propra birra), sulla scconda ¢ terza ¢ nportate an-
no 1932, mentre 1l tappo della quarta & completamente
hianco.

[Io inoltre trovato guesta bottigha di vetro biance dells
“Rapino & Fazia - Lanciano™: scmbrerebbe pio una bott-
gha da bibite, ma
sul tappo e
seritto. “hibile €
birra”. Non sono
ruseito a rovare
alcuna informa-
Zigme  su  guesta
ditta. magari
qualche  amico
collezionista puo
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‘ fornire  qualche
| chiarimento,




