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ispirata alla tradizione Belga.
L'agrumato della scorza.darancia e
del corandolo é stemperato dalla
dolcezza della pesca.

Weissce
90 wvol. ~ 33 ¢ &0 (I

Cpalescente, birra a base di frumento.

Laroma é caratterizzato dal lievito con
santorl oi banana e chiodi di garafanc.

menzione
birre con frumento

hdc
D wwol. ~ 50 ¢ 75 Cl.

Birra chiara ad alta fermentazione,
con un bougquet di luppoli dalle note
fruttate e floreali @ un sentore

di amarc alpalato

2° classificata
alta fermentazione
entroi 12° plato

La nostra birra & prodotta con gesti sermplici di una tradizione antica,
utilizzando materie prime "0OGM free” cerificate. Non filtrata e non pastorizzata.

Per acquistare ka nostra birra scrivi a:vecchiaorsa®fattoriabilita.it

Blanche dal compo esile e rinfrescante

Maorbida in bocca e dallamaro attenuato.

Chiara, molto fresca e abbastanza secca.
Caratterizzata da diverse spezie tra cui
ilpepe verde che creano un bouguet
floreale e fruttato.

Ambrata dal gusto deciso, pieno
e fruttato. Aroma dove spicca la
frutta rossa matura in equilibnio
con letilico.

K Akk

Guida alle birre d'italia SlowF cod 2010-2011

SCuUra, con schivma a cappuccing. Sono
nette nellaroma le note di cacao, caffé

e figuerizia. In bocea il corpo é importante,
equilibrato e con un deciso amaro.

menzione
alta fermentazione
= 16° plato



